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SWIADECTWO PODLACZENIA URZADZENIA

Numer fabryczny urzgdzenia

RODZAJ ZAINSTALOWANEGO GAZU

Family | (Gazy sieciowe)

Family lll (Gazy ptynne)

[0 G20 - E (20 mbar]
O G27 — Lw [20 mbar]
[0 G2.350 — Ls [13 mbar]

[0 G30-B/P (13B/P) [30 mbar]
[0 G37-B/P (13B/P) [37 mbar]
[ G31 - P (13P) [30 mbar]
[0 G31-P (13P) [37 mbar]

Data instalacji:

Adres instalacji urzadzenia:

Numer uprawnien instalatora.:

Oswiadczenie instalatora

Sprawdzenie warunkdéw zabudowy meblowej O O

(na zgodnos¢ z instrukcjg obstugi) Zgodne Niezgodne

Sprawdzenie szczelnosci instalacji - .
Zgodne Niezgodne

Urzadzenie zostato podtgczone do gazu zgodnego O O

z informacjg na tabliczce znamionowej Zgodne Niezgodne

Podpis i pieczec instalatora



Szanowni Panistwo

Gratulujemy wyboru ptyty gazowej firmy SOLGAZ. Wiemy, ze sprawdzi sie ona swietnie
w codziennym uzytkowaniu. Przed pierwszym uzyciem warto pozna¢ podstawowe
informacje na temat , ptyt gazowych bez ptomieni”. Pozwoli to Paristwu w petni cieszyé
sie z wszystkich ich zalet oraz pomoze wyzby¢ sie wszelkich watpliwosci odnosnie ich
eksploatacji.

Instrukcja zostata podzielona na dwie czesci: pierwsza dotyczy obstugi urzadzenia, a
druga montazu ptyty.

f Aby fatwiej poruszac sie po instrukcji w ten sposob zaznaczylismy

informacje, ktore sq kluczowe dla prawidtowej pracy ptyty..

Przy tym symbolu znajdg Panstwo natomiast nasze praktyczne
porady i wskazowki.

Chetnie odpowiemy na panstwa pytania

Infolinia (8:00-18:00):
. +48515020420
¥ biuro@solgaz.com.pl

Serwis (8:00-18:00):
. +48515020434
& serwis@solgaz.com.pl

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady

2012/19/UE z dnia 4 lipca 2012 r. w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
X elektronicznego. Sprzet ten po okresie uzytkowania nie moze by¢ traktowany jak pozostate
]

odpady pochodzace z gospodarstwa domowego, a uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go podmiotom prowadzacym zbidrke zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
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1. INFORMACIE OGOLNE

1.1. Przeznaczenie kuchni

Kuchnie z rodziny GPC, OPTIMEX i PURE to innowacyjne ptyty gazowe przeznaczone do
codziennego gotowania domowego. Pod ceramiczng szybg ukryte zostaty specjalne
palniki gazowe. To wyjgtkowa i opatentowana przez nas technologia, ktdrg z
powodzeniem produkujemy juz od ponad 15 lat. Takie rozwigzanie gwarantuje nie tylko
lepsza efektywnosc¢ spalania gazu, ale takze wieksze bezpieczeristwo. Kazdy palnik zostat
bowiem wyposazony w indywidualny system uruchamiania ptomienia i kontroli procesu
spalania gazu. Nad catym procesem czuwa takze elektronika zespolona z panelem
sterownia. Na specjalnym wyswietlaczu w kazdym momencie wyswietlane sg
informacje odnosnie aktualnego stanu ptyty.

Na ptycie ceramicznej, okregami—zaznaczone sg pola grzejne nad palnikami oraz liniami
— ,pola darmowe” nad kanatami spalin.

Ptyta gazowa podiaczona moze by¢ do witasciwie kazdego rodzaju gazu — zaréwno z
sieci miejskiej, jak i z butli. Kazda kuchnia jest fabrycznie przystosowana do spalania
gazu okre$lonego w zamdwieniu i nie wymaga dodatkowej regulacji. To, do jakiego
zostata ona fabrycznie przystosowana sprawdzi¢ mozna na tabliczce znamionowej.

Kuchenki zasilane sg bezpiecznym napieciem elektrycznym 12V DC, a podtgczamy je do
standardowego gniazdka 230V AC, poprzez specjalny zasilacz, dostarczany razem z
zakupiong kuchnig. Istnieje réwniez mozliwos¢ zakupienia dodatkowego zasilacza
rezerwowego, umozliwiajacego prace kuchni w czasie przerwy w dostawie pradu.



OSTRZEZENIA

W przypadku pekniecia ptyty ceramicznej niezwtocznie wytqczyc
wszystkie palniki i zasilanie elektryczne ptyty. Nie dotykac
powierzchni szyby i nie uzywac urzqdzenia!

Kuchnia nie moze by¢c uzywana przez dzieci lub osoby
niepetnosprawne bez nadzoru!

W Zzadnym wypadku nie wolno przystania¢ kratki wylotu spalin z
tytu ptyty ani stawiac na niej naczyn, recznikow kuchennych i innych
przedmiotow, szczegdlnie podczas dziatania ptyty gazowej!

Powierzchnia ptyty ceramicznej podczas gotowania i po gotowaniu
jest bardzo gorgca! Nie dotykac¢ dopoki ptyta ceramiczna nie
wychtodzi sie do temperatury otoczenia.

Rozmiary garnkéow powinny miec¢ przynajmniej wymiar pola
grzewczego, na ktorym sq wykorzystywane (maty palnik 13 cm,
Sredni 16 cm i duzy 20 cm)

UWAGA: To urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania.
Nie nalezy go uzywac do innych celdow, np. ogrzewania
pomieszczen.

"UWAGA: W przypadku sttuczenia powierzchni szklanej:
— natychmiast wyfgcz wszystkie palniki i wszelkie elektryczne
elementy grzewcze i odtqgcz urzqdzenie od zasilania,
— nie dotykaj powierzchni urzqdzenia,
— nie uzywaj urzgdzenia."

"UWAGA: Ceramiczna powierzchnia ptyty nie jest przeznaczona do
przechowywania przedmiotow wykonanych z aluminium lub
plastiku. Ceramiczna powierzchnia jest przeznaczona do gotowania
w naczyniach wykonanych ze stali i materiatow pokrewnych.




1.2. Dane techniczne ptyty gazowej z rodziny GPC, OPTIMEX, PURE

GPC 4+1,
Nazwa ptyty GPC 2+1 GPC3+1 GPC 4-60F GPC 4+2
Ilos¢ matych palnikow 1 1 0 1
Il0s¢ srednich palnikow 1 1 1 1
Ilos¢ duzych palnikow 0 1 1 1
Znamlonowe obmgzeme cieplne ~27 KW ~5 2KW ~5 4 KW ~7.0 kW
(zalezne od rodzaju gazu)
Masa ptyty 13kg 16kg 16kg 19kg

Przeznaczenie

Kuchenna zabudowa meblowa, todzie i pojazdy rekreacyjne

Przytacze gazowe

G1/2” wewnetrzny

Napiecie zasilania kuchenki

12vDC

Napiecie zasilania zasilacza

110-230 V/50Hz - 60Hz

Parametry zasilacza

12 VDCmin. 3,5A

Stopien ochrony obudowy IP 40
Rodzaj gazu Parametry piyt jedn'ostka Rozmiar palnika
gazowych GPC miary | maty 213 |$redni 216 duzy220

G20 moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,5
G2,350 moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,3
G27 (Gz 41,5) moc cieplna nominalna palnika kw 1,0 1,7 2,5
G30 (LPG 37 mBar) | moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,35
G31 (Propan 37) | moc cieplna nominalna palnika kw 1,0 1,7 2,35
G31 (Propan30) | moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,35




EX 4+1 E
Nazwa ptyty OPTIMEX 2+1 OPTIMEX 3+1 OP;LIJ’\;E )4(:1 ! OP;T; X
Ilos¢ matych palnikow 1 1 2 1
Il0s¢ $rednich palnikéw 1 1 2 2
Ilos¢ duzych palnikéw 0 1 0 1
Daronse s awy s sew 67k
Masa ptyty 13kg 16kg 16kg 19kg

Przeznaczenie

Kuchenna zabudowa meblowa, todzie i pojazdy rekreacyjne

Przytacze gazowe

G1/2” wewnetrzny

Napiecie zasilania kuchenki

12vDC

Napiecie zasilania zasilacza

110-230 V/50Hz - 60Hz

Parametry zasilacza

12VDCmin. 3,5A

Stopien ochrony obudowy

IP 40

¢ instalacja elektryczna kuchni zasilana jest bezpiecznym napieciem 12V za pomoca

zewnetrznego zasilacza, ktory nalezy podfaczy¢ do zasilania, w zaleznosci od kraju
przeznaczenia 110-230 V/50Hz-60Hz.
¢ kuchnia jest bezpieczna pod wzgledem zagrozenia pozarowego.
® przystosowanie do spalania okreslonego rodzaju gazu podane jest na tabliczce

znamionowej.

Rodzaj gazu Parametry ptyt gazowych jedn'ostka Rozmi;rezer:linika
OPTIMEX miary | maty 213 016 duzy @20
moc cieplna nominalna palnika kw 1,0 1,7 2,3
620 zuzycie gazu m3/h 0,099 0,171 0,232
62,350 moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,0
zuzycie gazu m3/h 0,128 0,217 0,266
@7 moc cieplna nominalna palnika kw 1,0 1,9 2,3
(Gz41,5) 2uzycie gazu m3/h 0,128 | 0,221 | 0,253
G30 moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,3
(LPG 37 mBar) zuzycie gazu kg/h 0,074 0,119 | 0,167
G31 moc cieplna nominalna palnika kW 1,0 1,7 2,3
(Propan 37 mBar) zuzycie gazu kg/h 0,069 | 0,121 | 0,164
G31 moc cieplna nominalna palnika kW 1,2 1,7 2,3
(Propan 30 mBar) zuzycie gazu kg/h 0,083 0,129 | 0,167




1.3. Budowa kuchni gazowej

GPC 2+1, OPTIMEX 2+1

UWAGA: nie nalezy przekraczac strefy
odkiadcze] na szybie ceramicznej.
Ustawienie naczynia w wyznaczone| strefie
moze skutkowac uszkodzeniem sterownika.

Rys. 1.1 Widok kuchni GPC 2+1, OPTIMEX 2+1

1 szyba ceramiczna

2 - pole grzejne gl6cm
3 - pole grzejne g13cm
4 - pole darmowe

5 - kratka wylotu spalin

6 - kréciec dolotowy gazu

7 - panel sterujacy

8 - gniazdo zasilania elektrycznego

9 - zasilacz

10 - linia graniczna prawidtowego ustawienia

naczyn wiekszych niz pole grzejne



GPC 3+1, OPTIMEX 3+1
A N
==

12VDC

*Widok pogladowy

UWAGA: nie naleiy przekraczac strefy odktadczej na
szybie ceramicznej. Ustawienie naczynia w
wyznaczone| strefie moze skutkowad uszkodzeniem
sterownika.

Rys. 1.2 Widok kuchni GPC 3+1, OPTIMEX 3+1

1 - szyba ceramiczna 7 - panel sterujgcy

2 - pole grzejne g16cm 8 - krdciec dolotowy gazu

3 - pole grzejne g13cm 9 - gniazdo zasilania elektrycznego

4 - pole grzejne 320cm 10 - zasilacz

5 - pole darmowe 11 - linia graniczna prawidfowego

6 - kratka wylotu spalin ustawienia naczyn wiekszych niz pole
grzejne
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OPTIMEX 4+1, PURE 4+1

@f@@@ @
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| B Hﬁ B8 & =
UWAGA: nie nalezy przekraczac strefy *Widok pogladowy

odkladcze] na szybie ceramiczne).
Ustawienie naczynia wwyznaczone| strefie
moze skutkowac uszkodzeniem sterownika.

Rys. 1.4 Widok kuchni Optimex 4+1, Pure 4+1

1 - szyba ceramiczna 8 - panel sterowania

2 - pole grzejne g16cm 9 - krdciec dolotowy gazu

3 - pole grzejne g16cm 10 - gniazdo zasilania elektrycznego
4 - pole grzejne g13cm 11 - zasilacz

5 - pole grzejne g13cm 12 - linia graniczna prawidfowego

6 - pole darmowe ustawienia naczyn wiekszych niz pole
7 - kratka wylotu spalin grzejne
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GPC 4+2, OPTIMEX 4+2

@

12V DC

UWAGA: nie nalezy przekraczac strefy
odktadcze] na szybie ceramicznej
Ustawienie naczyniaw wyznaczone] strefie
moze skutkowad uszkodzeniem sterownika.

*Widok pogladowy

Rys. 1.3 Widok kuchni GPC 4+2, OPTIMEX 4+2

1 - szyba ceramiczna

2 - pole grzejne g16cm
3 - pole grzejne g16cm
4 - pole grzejne 13cm
5 - pole grzejne 20cm
6 - pole darmowe

7 - pole darmowe

8 - kratka wylotu spalin

9 - panel sterowania

10 - krdciec dolotowy gazu

11 - gniazdo zasilania elektrycznego
12 - zasilacz

13 - linia graniczna prawidfowego
ustawienia naczyn wiekszych niz pole
grzejne

12



GPC 2+1, OPTIMEX 2+1

3,
2

Rys. 1.5 Panel sterujgcy kuchni GPC 2+1, OPTIMEX 2+1 - poz. 7 na rys. 1.1

1 - blokada panelu sterowania 7 - wskaZnik wtqcznika

2 - wskaznik blokady 8 - wigcznik/wytqcznik kuchni

3 - wskaznik timera 9 - pola wyboru palnika

4 - wskaznik liniowy nastawianej 10 - pola wyboru palnika

mocy 11 - slider do ustawiania mocy pola

5 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw grzejnego
6 - wskazniki cyfrowe mocy palnikow



GPC 3+1, OPTIMEX 3+1

@ @

I

13 2 @ G 0

Rys. 1.6 Panel sterujqcy kuchni GPC 3+1, OPTIMEX 3+1 - poz. 7 na rys. 1.2

G-
]

=
oy

—

1 - blokada panelu sterowania 8 - wskaznik wigcznika

2 - wskaznik blokady 9 - wigcznik/wytqcznik kuchni

3 - wskaznik timera 10 - pola wyboru palnika

4 - wskaznik liniowy nastawianej mocy 11 - pola wyboru palnika

5 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw 12 - pola wyboru palnika

6 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw 13 - slider do ustawiania mocy pola
7 - wskazniki cyfrowe mocy palnikow grzejnego



GPC 4+1, OPTIMEX 4+1, PURE 4+1

*\Widok pogladowy

Rys. 1.7 Panel sterujqcy kuchni GPC 4+1, OPTIMEX 4+1, PURE 4+1 - poz. 8 na rys. 1.4

1 - blokada panelu sterowania 9 - wskaznik wtqcznika

2 - wskaznik blokady 10 - wigcznik/wytqcznik kuchni
3 - wskaznik timera 11 - pola wyboru palnika

4 - wskaznik liniowy nastawianej 12 - pola wyboru palnika

mocy 13 - pola wyboru palnika

5 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw 14 - pola wyboru palnika

6 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw 15 - slider do ustawiania mocy pola
7 - wskazniki cyfrowe mocy palnikow  grzejnego

8 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw
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GPC 4+2, OPTIMEX 4+2

*\Widok pogladowy

Rys. 1.8 Panel sterujqcy kuchni GPC 4+2, OPTIMEX 4+2 - poz. 9 na rys. 1.3

1 - blokada panelu sterowania 9 - wskaznik wtqcznika

2 - wskaznik blokady 10 - wigcznik/wytqcznik kuchni
3 - wskaznik timera 11 - pola wyboru palnika

4 - wskaznik liniowy nastawianej 12 - pola wyboru palnika

mocy 13 - pola wyboru palnika

5 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw 14 - pola wyboru palnika

6 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw 15 - slider do ustawiania mocy pola
7 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw  grzejnego

8 - wskazniki cyfrowe mocy palnikéw

16



1.4. Konserwacja i przeglad elementéw kuchni

kuchni wg opisu zawartego w punkcie 3, poprawnie dziatajgca

@ Przy obstudze zgodnej z instrukcjg oraz czyszczeniem i konserwacja
kuchnia nie wymaga przegladow.

2. EKSPLOATACIA KUCHNI

Wszelkie informacje na temat montazu znajdujg sie na str. 29. Karta
gwarancyjna znajduje sie na str. 47

2.1. Uruchomienie i regulacja mocy grzejnej palnikow

Nie nalezy pozostawiac¢ uruchomionych palnikéw bez ustawienia

na polach grzejnych napetnionych naczyn! Grozi to awariq
urzqdzenia.

Aby uruchomic¢ ptyte nalezy:

® nacisngc przycisk wigczania ptyty kuchennej (poz. 8 na rys. 1.5). Po jego nacisnieciu,
pola z mocami palnikéw pokazg wartos¢ ,,0”,

¢ nastepnie nalezy nacisna¢ pole wyboru palnika, ktéry chcemy uruchomié,

e przesungc palcem po sliderze wybierajagc moc w zakresie od ,1” (minimum) do ,,9”
(maksimum). Po chwili wybrany palnik uruchomi sie, zgasnie linijka diod na suwaku, a
na wyswietlaczu pokaze sie wybrana wartos¢, np. ,,5.” (cyfra z kropka).

17



Uruchomienie pola grzewczego

n Uruchom kuchenke

[E} ustaw moc przesuwajac palcem
B =

I} Poczekaj na samoczynne uruchomienie palnika

5 1g60e

=Widok pogladowy

Aby witaczy¢ kolejny palnik, wystarczy dotkngé jego symbolu i ustali¢ moc przy uzyciu
slidera. Na wyswietlaczu pojawig sie komunikaty (jak opisano powyzej). Po ustawieniu
mocy palnik uruchomi sie.

18



2.2. Wytaczanie palnikéw

W celu wytagczenia ktéregokolwiek z pracujgcych palnikbw nalezy dotknac
odpowiadajacy mu przycisk, a nastepnie przesungé¢ palec po sliderze w kierunku
»minusa”, zmniejszajagc moc do ,,0”. Po osiggnieciu poziomu ,,0” palnik gasnie.

Switching off the cooking zone

[l select a cooking zone

] Reduce powerto 0

.- 8560,

Na wyswietlaczu pojawia sie litera ,,H”, co sygnalizuje, ze ptyta w miejscu wytgczonego
palnika jest gorgca. Oznacza to, ze wskazane palniki sg jeszcze gorgce i nie powinno sie
ich dotykac. Komunikat ,H” opisany zostat szczegétowo w punkcie 2.7

2.3. Timer
Funkcja timer, w zaleznosci od ustalonej mocy, umozliwia ustawienie automatycznego

wytaczenia sie palnika po uptywie wybranego czasu, np. wyfaczenie lewego dolnego
palnika za 10 minut.

Czas pracy mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 99 minut dla kazdego z
palnikéw osobno.

19




Aby ustawic timer dla wybranego palnika, nalezy dotkng¢ 2 razy (w czasie do 2 sek.) pola
wyboru mocy palnika. Nad sliderem pojawi sie wysSwietlacz minutnika. Nalezy
przytrzymac znak ( +) lub ( - ), aby ustawi¢ wymagany czas (wskazywany w minutach).

Ustawienie minutnika (opcjonalnie)

n Wybierz pole grzewcze dotykajgc dwa razy

s Hodd e

‘ I
Zx

E} ustaw pozadany czas pracy

T
B ——77]

)
=Widok pogladowy

Wybrany palnik bedzie od tego momentu pracowat przez okreslony czas, co sygnalizuje
migajaca kropka przy cyfrze na wyswietlaczu. W kazdej chwili mozna sprawdzic ile
minut pozostato do wyfaczenia kuchni, dotykajac dwukrotnie wybranego pola lub
zmieni¢ wczesniej nastawiony czas, dotykajgc znakéw ( +) lub ( -).

Konczenie programu czasowego jest sygnalizowanie miganiem wyswietlacza
przypisanego do wytaczanego palnika oraz skracajaca sie linijka diod pod sliderem i
sygnatem dzwiekowym. Po wytgczeniu na wyswietlaczu pozostaje komunikat ,, H".

2.4. Praca w trybie grzania ciggtego

Aby jak najszybciej nagrzac ptyte, palniki przy uruchomieniu automatycznie startujg w
trybie grzania ciggtego. Symbolizuje to kropka w prawym dolnym rogu pola
wskazujgcego moc palnika. Program ten przydatny jest szczegdlnie w poczatkowej fazie
przygotowywania potraw, by jak najszybciej doprowadzi¢ do wrzenia lub szybko
podnie$¢ temperature zawartosci naczynia. Czas dogrzewania zalezy od nastawionego
poziomu mocy i podany jest w tabeli ponize;j.

Power level 1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9.

Reheating time 1'14" 1'50" 2'30" 3 3'45" 4'34" 5'35" 7'10" 18'
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Po uptywie czasu dogrzewania palnik/palniki kuchni przetaczg sie automatycznie w tryb
pracy cyklicznej (na wyswietlaczu zniknie swiecaca kropka).

2.5. Praca cykliczna
Ptyta reguluje moc grzania poprzez prace cykliczng — wtgczajac i wytgczajac palniki. Dzieki
temu ptyta utrzymuje statg temperature na powierzchni ceramiki i oszczedza gaz.

dzwiek iskrownika zapalajgcego gaz, co jest naturalng cechg

@ W czasie pracy w trybie cyklicznym co jakis czas styszalny bedzie
produktu.

Prace palnikdbw w sekundach przedstawia tabela ponizej. Przyktadowo dla poziomu
mocy ,,5” palnik spala gaz tylko przez okoto 33 sek.

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Turn-ontime 12" 17" 22" 27" 33" 38" 43" 48" 54"

Ptyta pracuje cyklicznie, jesli przy poziomie mocy nie znajduje sie
kropka.
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Uruchamianie pracy cyklicznej

Program pracy cyklicznej mozna wywota¢ w dowolnym momencie
pracy kuchni.

Nie musimy czekaé¢ na automatyczne wylaczenie sie grzania ciggtego. Aby
uruchomi¢ prace cykliczng wystarczy zmniejszy¢ moc grzania. Ptyta automatycznie
zacznie dziataé w trybie cyklicznym. Grzanie cykliczne uruchamia sig inaczej jedynie dla
minimalnej mocy (1.). W takim wypadku nalezy wybra¢ palnik, zmniejszy¢ sliderem moc

do 0, a nastepnie zwiekszy¢ do poziomu

1. Poziom mocy w programie grzania cyklicznego mozna wybraé w zaleznosci
od potrzeby. Pole palnika tylko podgrzewa przy niskich poziomach mocy albo gotuje przy

ustawieniu poziomu wysokiego (,8", ,9”).

Praca cykliczna

n Wybierz ponownie pole grzewcze

5o HdE6 e

L

EJ zmniejsz moc do 0
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2.6. Wiaczanie i wytgczanie blokady sterownika
Blokada kuchni pozwala zabezpieczy¢ ptyte przed przypadkowym wiaczeniem.

Chcac zapobiec niekontrolowanemu uruchomieniu, wytgczeniu lub zmianie mocy
grzejnej palnikdw (np. przez dziecko, padajaca krople wody lub potozenie jakiegos
przedmiotu na panelu sterownika) warto wykorzysta¢ blokade. Aby jg uruchomic,
nalezy:

o dotkna¢ i przytrzymac przycisk ,kluczyk” (poz. 1 na rys. 1.5) przez 5 sekund.
Panel zostanie zablokowany, a przy przycisku blokady zaswieci sie czerwona dioda.

Aby odblokowac¢ panel sterujacy, nalezy postgpic¢ analogicznie:

o dotkngé i przytrzymac przycisk , kluczyk” przez 5 sekund
o dioda sygnalizacyjna przestanie Swieci¢, panel zostanie odblokowany, stycha¢
sygnat dzwiekowy.

Przy wiaczonej blokadzie, ptyte zawsze mozna szybko wytaczy¢ przyciskiem on/off

Blokada sterownika

n Wigcz blokade przytrzymujgc symbol kluczyka 5 sek.

o BO0H.

E Wytgcz blokade przytrzymujgc symbol kluczyka 5 sek.

o 000

5s. )
=Widok pogladowy

23



2.7. Wskaznik nagrzania szczgtkowego
Po wyltgczeniu palnika pole grzejne przez pewien czas pozostaje gorace, co jest
sygnalizowane przez wyswietlenie komunikatu ,,H”. Dotyczy to wszystkich palnikdw.

W tym czasie nie wolno dotykac pola grzejnego ani stawiac na nim

wrazliwych na ciepto przedmiotow ze wzgledu na ryzyko
poparzenia lub uszkodzenia pod wptywem wysokiej temperatury!

Orientacyjne czasy wyswietlania komunikatu w minutach w zaleznosci od L

poziomu ostatnio nastawionej mocy palnika. - H -
Fd 1 LY

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Czas sygnalizacji [w min] | - 14 16 18 22 24 26 28 30

W wypadku zaniku napiecia w sieci nalezy zachowa¢ ostroznos$¢, poniewaz wskaznik
nagrzania szczgtkowego zostaje wytgczony, mimo ze powierzchnia ptyty i inne elementy
kuchni mogg nadal by¢ gorace.

Wskaznik nagrzania resztkowego

Wskazanie ,H" dla palnika oznacza, ze zaréwno
J,ff\ odpowiednie pole grzejne, jak i pole ,darmowe”
— tego palnika jest gorace.

5 Ho50 e

*Widok pogladowy

2.8. Wykorzystanie ciepta nagrzanych spalin w polach darmowych

Gazowe ptyty ceramiczne z rodziny GPC, OPTIMEX i PURE maja dodatkowe pole/ pola
(pokazane na rys. 1.1-1.4), ktére wykorzystujg ciepto spalin wyptywajgcych z palnika do
kratki wylotowej z tytu ptyty kuchennej. Pola te mozna wykorzystywac do podgrzewania
potraw nie wymagajacych wysokiej temperatury.

Uzytkowanie tych pdl znacznie obniza koszty eksploatacji kuchni, poniewaz
wykorzystywane jest w nich tylko ciepto spalin uchodzacych z palnikéw.
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e Pole dodatkowe ma wysokq temperature — przy jego
dotknieciu istnieje ryzyko poparzenia.
e Podczas przygotowywania potraw nie nalezy dopuszczac do

ich wykipienia oraz maksymalnie ograniczac pryskanie na pola
dodatkowe, gdyz resztki potraw oraz ttuszczu mogq ulec
przypaleniu i uszkodzic¢ ptyte ceramiczng.

2.9. Witaczenie/wytaczenie ,pola darmowego”

Program pracy cyklicznej mozna wywota¢ w dowolnym momencie
pracy kuchni.

Kazda z ptyt posiada jedno lub dwa pola darmowe, ktére ogrzewane sg przez gorace
opary pochodzace z palnikéw, umieszczonych w dolnej czesci ptyty.

W modelach GPC 4+1, GPC 4-60E, Optimex 4+1, Pure 4+1, Optimex 4+2 istnieje
mozliwos¢ ,wtaczenia” lub ,wytgczenia” pola darmowego. Pole darmowe ,wtgczamy”
lub ,wytgczamy” przez trzy (3) dotkniecia jednego z przyciskdw dolnego palnika. Plusem
i minusem zmieni¢ mozemy dziatanie pola przez wybdr ,0” — pole wylgczone
(wentylator wtgczony) oraz ,,I” — pole wtagczone (wentylator wytaczony). W przypadku
wytaczenia pola darmowego uruchomiony zostanie specjalny wentylator, ktéry chtodzit
bedzie powierzchnie ceramiki, a jej temperatura nie powinna przekroczy¢ 130°C. Po
wytaczeniu chtodzenia pola darmowego powierzchnia moze osiggnac¢ temperature do
230 °C.

(Pole darmowe domyslinie jest ,,wytgczone”.)
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Wt./wyt. pola darmowego

n Wybierz jedno z dolnych pol grzewczych
i przycisnij jego pole trzykrotnie.

s HiE0 e

H Przyciskajagc (+) i (-) wybierz 0 - pole wylaczone
lub 1 - pole wlaczone.

s HidRe

=Widok pogladowy

doznac poparzenia przez jego dotykanie.

f Pole dodatkowe ma wysokq temperature, nalezy pamietac by nie

2.10. Ograniczenie czasu pracy
W celu podwyiszenia bezpieczenstwa uzytkowania kuchnia po dtuiszym czasie
nieuzywania wytaczy sie automatycznie.

Jezeli nie zmieniamy stopnia mocy grzejnej przez dtuzszy czas (patrz tabela ponizej),
wowczas przynalezne pole grzejne zostaje wytgczone i wyswietla sie symbol nagrzania
szczatkowego ,,H”. Mozemy jednak w kazdej chwili wtgczac¢ i obstugiwaé poszczegdlne
pola grzejne zgodnie z instrukcjg uzytkowania.

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maximum
operating timeof
the cookingzone
(in hours)

10 5 5 4 3 2 2 1 1
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2.11.  Dobodr naczyn

Ceramiczne ptyty gazowe, w przeciwienstwie do indukcji, nie
wymagajg specjalnych garnkéw. Warto jednak przestrzegac
ponizszych porad, aby gotowanie i czyszczenie byto jeszcze
tatwiejsze.

Aby gotowanie na ptycie byto funkcjonalne i ekonomiczne garnki muszg miec¢ idealnie
ptaskie dno — wowczas strata energii jest mniejsza, a gotowanie szybsze. Dobry garnek
powinien mie¢ dno o takiej samej lub wiekszej srednicy co pole grzejne ptyty.

Ponadto naczynia powinny by¢ w miare mozliwosci przykryte pokrywka. Nalezy zwrécic¢
uwage, aby pokrywka nie wystawata poza obreb naczynia, a skropliny nie kapaty na
szybe ceramiczng. W ten sposéb unikng Panstwo trudnych do usuniecia plam na
powierzchni ptyty.

O % 07

W przypadku uzywania naczyrn o odksztatconym dnie, czas przygotowania potrawy
znacznie sie wydtuza, gdyz dno pobiera tylko cze$¢ emitowanej energii. Naczynia
kuchenne nalezy ustawia¢ na $rodku zaznaczonego pola grzejnego przed wigczeniem
palnika.

Aby nie dopusci¢ do porysowania ptyty kuchennej, nalezy unikaé przesuwania po jej
powierzchni naczyn z przywartymi do dna materiatami, takimi jak ziarna piasku lub
resztki preparatow czyszczqcych.

Nie nalezy:

¢ uzywac naczyn z tworzyw sztucznych. Moga sie one roztopic
pod wptywem temperatury!

e uzywaé naczyn aluminiowych, ktére topig sie pod wptywem
wysokiej temperatury i mogg trwale odbarwic szkto ptyty,

e stawiac¢ pustych naczyn na uruchomionych polach grzejnych
kuchni.

W zadnym wypadku nie wolno przystania¢ kratki wylotu spalin z
tytu kuchni ani stawia¢ na niej naczyn, szczegdlnie podczas pracy

ptyty.
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3. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA KUCHNI

Ceramiczne ptyty gazowe SOLGAZ nie wymagajg zadnych
regularnych przeglagdéw czy konserwacji wewnatrz urzgdzenia.

@ Nalezy jedynie pamietac o regularnym czyszczeniu ceramiki i kratek
wylotu spalin. Wskazéwki jak szczegétowo dba¢ o powierzchnie
ceramiczng znajdg Pafistwo w punkcie ponizej.

e Piyta ceramiczna i kratki wylotu spalin s3 elementami
eksploatacyjnymi i zuzywajq sie podczas korzystania z kuchni.
e W przypadku nieprawidtowego postepowania z ceramiczng szybg

kuchni producent nie ponosi odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji.
e W przypadku zauwazenia peknie¢ na polach grzejnych ptyty
kuchnie nalezy natychmiast wytaczyc¢ z eksploatacji i wezwac serwis.

3.1. Czyszczenie szyby ceramiczne;j

Do czyszczenia naszych kuchni polecamy przygotowane przez naszg firme dedykowane
$rodki czystoéci SOLGAZ, ktére mozna zakupi¢ na stronie www.solgaz.eu. Srodki te
usuwajy wszelkie zabrudzenia z ptyty ceramicznej, nie uszkadzajgc jej. Jesli przy
uzywaniu innych srodkéw zauwazg Panstwo dziatanie inwazyjne, nalezy natychmiast
zaprzestac ich uzytkowania. Nie odpowiadamy za szkody powstate w przypadku
uzytkowania srodkéw chemicznych innych niz zalecane przez nas.

Czyszczenie po kazdym uzyciu:

* mocno przywarte zanieczyszczenia* usuwacé specjalnym, ostrym skrobakiem.
Nastepnie zetrze¢ powierzchnie wilgotng Sciereczky z dodatkiem specjalnego srodka do
konserwacji. Na zaschniete, przypalone zabrudzenia doskonale nada sie Srodek
,Czysto$¢” oznaczony nr 1

¢ lekkie, nieprzypalone zabrudzenia zetrze¢ wilgotng Sciereczkg z dodatkiem srodka
czyszczacego (zastosowanie Srodka do mycia naczyn moze spowodowac wystgpienie
niebieskawych przebarwien). Na lekkie, codzienne zanieczyszczenia doskonale sprawdzi
sie srodek ,,Pielegnacja” oznaczony nr 2

e smugi na ptycie ceramicznej najlepiej usuwac po jej wystygnieciu przy uzyciu
preparatu do czyszczenia powierzchni szklanych. Doskonale nada sie preparat ,Potysk”
oznaczony nr 3.
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& * Ptyta moze by¢ czyszczona wytgcznie po jej wychtodzeniu do

temperatury otoczenia

Usuwanie plam:

¢ jasne plamy o zabarwieniu perftowym mozna usuwadé z zimnej szyby ceramicznej przy
pomocy srodka czyszczgcego nr 1 ,,Czystosc”.

¢ przy usuwaniu cukru, resztek potraw z zawartoscia cukru nie wolno wytgczac¢ danego
pola grzejnego! Nalezy natychmiast doktadnie zeskrobac gorgce resztki ostrym
skrobakiem przed

wystudzeniem pola grzejnego. Po usunieciu zabrudzenia mozna kuchenke wytaczy¢ i
ostudzong juz szybe ceramiczng doczysci¢ zalecanym srodkiem czyszczgcym.

Srodki czyszczace najlepiej po natozeniu pozostawi¢ do podeschniecia, a nastepnie
zetrze¢ na mokro. Nigdy nie nalezy nanosi¢ srodkéw czyszczacych na goracag szybe
ceramiczng. Nalezy je takze doktadnie zetrze¢ przed uruchomieniem ptyty. W
przeciwnym razie mogg one dziata¢ zrgco na szybe ceramiczng!

3.2. Czyszczenie listwy kuchni i kratek wylotow spalin

e Listwa wylotu spalin powinna by¢ czyszczona mokrg, miekka Sciereczkg z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu np. ,Pielegnacji”. Pozostate s$rodki czystosci Solgaz stuig
wyltgcznie do czyszczenia powierzchni ceramiczne;j.

¢ Nie wolno do usuwania zanieczyszczen uzywac srodkéw o zawartosci kwasow ani
zasad.

e Podobnie jak w przypadku szyby ceramicznej, czyszczenie rozpoczynamy dopiero po
schtodzeniu powierzchni

¢ Wylot spalin czysci¢ ggbka po ostudzeniu.
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3.3. Kontrola i nadzor nad instalacjg gazowa, elektryczng i wentylacyjng

Dla zapewnienia poprawnej i bezpiecznej eksploatacji zakupionej kuchni, nalezy
kontrolowa¢ stan instalacji gazowej, elektrycznej i wentylacyjnej, co powinno
obejmowac:

e sprawdzenie stanu technicznego w/w instalacji,

e zgtaszanie swoich uwag do administratora budynku w wypadku stwierdzenia
jakichkolwiek watpliwosci co do ich stanu technicznego.

4, POSTEPOWANIE W PRZYPADKU WYSTAPIENIA USTEREK — KODY BLEDOW

Przed wezwaniem pracownika serwisu producenta prosimy o
przeczytanie ponizszych wskazéwek.

Nalezy pamietaé, ze palnik umieszczony pod polem grzejnym ptyty kuchni reguluje
temperature pola grzejnego poprzez cykliczne wiaczanie i wytgczanie sie. Przy
uruchamianiu pola grzejnego w chwili zapalania gazu stycha¢ regularny odgtos
iskrownika i uruchamianego zaworu. S to normalne zjawiska i odgtosy pracujacej
kuchni.

Po wybraniu niskiego stopnia mocy pola grzejnego, palnik wytgcza sie na dtuzej, a po
ustawieniu wyzszego stopnia —na krécej. Widoczne przez ptyte pola grzejne mogg zarzy¢
sie z réznym natezeniem.

Przyczyng wyswietlenia komunikatéw alarmowych mogg by¢ usterki w pracy kuchni,
brak gazu w sieci lub butli.

UWAGA: Uzywanie gazowego urzadzenia kuchennego powoduje
wytwarzanie ciepta, wilgoci i produktéw spalania w pomieszczeniu,
w ktérym jest ono zainstalowane. Upewnij sie, ze kuchnia jest
dobrze wentylowana, szczegdlnie podczas korzystania z urzadzenia.
Dtugotrwate intensywne uzytkowanie urzadzenia moze wymagac

dodatkowej wentylacji, na przyktad zwiekszenia wentylacji
mechanicznej, jesli jest obecna, lub dodatkowej wentylacji w celu
bezpiecznego usuniecia produktdw spalania na zewnatrz (do
powietrza zewnetrznego), a takze zapewnienia wymiany powietrza
w pomieszczeniu. Skonsultuj sie z profesjonalistg przed instalacja
dodatkowej wentylacji.
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Nazwy stanéw alarmowych i sposob ich sygnalizacji przez sterownik podano w tabeli

ponizej.

Sygnalizacja stanu

Mozliwe przyczyny

Sposoéb postepowania

Alarm G
Litera & na wskaznikach
sterownika, pojawiajgca
sie w polu palnika.

- brak gazu w butli lub sieci
- niskie ciSnienie gazu
- nie palacy sie palnik mimo

otworzenia zaworu gazu

* wzrost temperatury

urzadzenia - np.
spowodowany
przypadkowym
zastonieciem kratek
wylotu spalin (dotyczy
tylko serii GPCs
[OPTIMEX i PURE])

- sprawdzic¢ czy zawor gazu jest
odkrecony

- sprawdzic¢ czy nie zabrakto gazu
w butli lub sieci miejskiej

- sprébowac uruchomic inne
palniki

- sprawdzi¢ droznosc kratek
w entylacyjnych, odczekaé
10 min i uruchomic
ponownie

Alarm C
Litera £ na wyswietlaczu
sterownika pojawiajaca sie
w polu palnika.

- wykrycie obecnosci
pfomienia pomimo
zamkniecia zaworu
gazowego

- nalezy zamkng¢ zawér gazowy i
skontakowac sie z serwisem
Sterownik  jest automatycznie
zablokowany, a doptyw gazu
odciety.

Alarmd
Mata litera & na
wyswietlaczu sterownika.
Utrzymuje sie do czasu
ochtodzenia kuchni do
temperatury pracy.

- przegrzany sterownik,
- brak wentylacji
- przestoniety wylot spalin

- nalezy sprawdzi¢ wentylacje
w szafce
- odstoni¢ wylot spalin z tytu ptyty
- poczekac¢ do ochtodzenia sie
urzadzenia

Alarm E
. — ;.
Litera = na wyswietlaczu
sterownika.

- zalany panel sterowania,
- przycisniecie

jednoczesnie
wielu przyciskéw na panelu
sterowania

- przetrze¢ do sucha ceramike w
miejscu panelu sterowania i
jego okolicy

- uruchomi¢ ponownie ptyte za
pomoca gtéwnego wigcznika

Stany alarmowe sygnalizowane przez panel sterownika informuja uzytkownika o
nieprawidtowej pracy kuchni

W przypadku, gdy podane w tabeli sposoby postepowania nie przynoszg rezultatow,
prosimy o zaprzestanie uzytkowania kuchni i kontakt z naszym Centrum Serwisowym
serwis@solgaz.com.pl, tel. +48 515 020 434
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MONTAZ URZADZENIA

5. WYMAGANIA INSTALACYJNE KUCHNI

& Wszelkie czynnosci zwigzane z montazem i przytgczeniem kuchni do

instalacji gazowej powinien wykona¢ uprawiony instalator

5.1. Wymagania dla pomieszczen

@ Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia kuchennego.

Wszelkie wymagania odnosnie montazu ptyty sg identyczne, jak w przypadku
tradycyjnych kuchenek gazowych.

Pomieszczenie, w ktérym ptyta ma byé zamontowana, powinno by¢ suche i przewiewne
oraz posiadac sprawng wentylacje naturalng zgodng z przepisami prawa budowlanego,
ze wzgledu na wydzielajace sie spaliny oraz ciepto. Podstawg prawng, w oparciu o ktorg
ocenia sie przydatnos¢ pomieszczenia w budynku do zainstalowania w nim kuchni
gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury w sprawie warunkéw
technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (DU Nr 75 z dnia
12.04.2002 Rozdziat 7 z aktualnymi zmianami).

Jezeli nad kuchnig montowany jest okap, odlegtos¢ miedzy grzejng szybg ceramiczng
kuchni a okapem nie moze by¢ mniejsza niz 750 mm.

Kuchnia nie jest przystosowana do podtgczania do przewoddéw odprowadzajgcych
spaliny. Kuchnia powinna by¢ zainstalowana i przytagczona zgodnie z aktualnymi
przepisami instalacyjnymi.

Uwaga: Nad ptytg gazowg nie powinny znajdowaé sie zadne

elementy, takie jak szafki itp., na wysokosci do 100 cm, z wyjatkiem
okapu, ktéry moze by¢ zamontowany na minimalnej wysokosci 75 cm.
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5.2. Montaz kuchni w blacie szafek kuchennych

Blat kuchenny to podstawa, na ktérej zamontowany bedzie nasz sprzet. Warto zadba,
aby byt on solidnie przymocowany i wytrzymaty. W celu umieszczenia kuchni w blacie
szafki kuchennej lub blacie zespolonym nalezy wykona¢ w nim otwér o wymiarach
(dtugosc) x (szerokos¢) mm w zaleznosci od typu kuchni. Wymiary otworéw podane s3
na rysunku 3.1-3.8. Nastepnie wystarczy wiozyé kuchnie w otwor. Po kilku dniach
uzytkowania uszczelka znajdujgca sie na spodzie plyty szczelnie przylgnie do
powierzchni blatu.

Nie sg potrzebne zadne dodatkowe sposoby mocowania. Nie zalecamy uzywania
klejow i silikonéw. Uszczelka zamontowana w pflycie pozwala na prawidiowe
umocowanie i osadzenie ptyty pod wptywem jej ciezaru.

W przypadku zabudowy kuchni przy szafkach stojgcych na blacie lub w rogu Sciany, ptyte
kuchni gazowej nalezy umiesci¢ min. 150 mm od boku szafki lub naroznika sciany.
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Rys. 3.1 Wymiary i sposéb mocowania kuchni GPC 2+1



GPC 3+1

Rys. 3.2 Wymiary i sposéb mocowania kuchni GPC 3+1



GPC 4+1, GPC 4-60E

Rys. 3.4 Wymiary i sposéb mocowania kuchni GPC 4+1, GPC 4-60E



GPC 4+2

Min,

iy n

Rys. 3.3 Wymiary i sposéb mocowania kuchni GPC 4+2
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OPTIMEX 2+1

Rys. 3.5 Wymiary i sposéb mocowania kuchni OPTIMEX 2+1
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OPTIMEX 3+1

Rys. 3.6 Wymiary i sposéb mocowania kuchni OPTIMEX 3+1
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GPC 4+1, OPTIMEX 4+1, PURE 4+1

Rys. 3.7 Wymiary i sposdb mocowania kuchni GPC 4+1, OPTIMEX 4+1, PURE 4+1
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OPTIMEX 4+2

Rys. 3.8 Wymiary i sposéb mocowania kuchni OPTIMEX 4+2
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1 - Kratka wentylacyjna w cokole

2 - Sciana

min. 20 mm

3 - Ptyta gazowa
) \® 4 - Przytacza gazowe

:| %/@ 5 - Szczelina wentylacyjna

60 mm 6 - Przewdd gazowy

min. 15 x 350 mm

Rys. 4 Sposob zabudowy kuchni bez piekarnika

- 1 - Kratka wentylacyjna w cokole
2 - Sciana

3 - Ptyta gazowa

4 - Piekarnik

\@ 5 - Szczelina wentylacyjna

| ® 6 - Przewdd gazowy

7 - Przytacza gazowe

min. 15 x 350 mm

min. 20 mm

50 mm

Rys. 5 Sposdb zabudowy kuchni nad piekarnikiem
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e w przypadku, gdy $ciana tylna szafki jest zabudowana, muszg by¢
w niej wyciete otwory wentylacyjne, tak jak przedstawia rys. 4,
e w zwigzku z koniecznoscig zapewnienia obiegu powietrza w

cokole szafki nalezy wykona¢ kratke wlotu powietrza jak na rys. 5.
e minimalna odlegtos¢ pomiedzy ptytg a nastepnym urzadzeniem,
ktére znajduje sie pod ptyta powinna wynosi¢ 20 mm

6.  WSKAZOWKI DLA INSTALATORA

Przed przystgpieniem do montazu i przytaczeniem ptyty do instalacji
gazowej nalezy sprawdzic czy typ gazu, ktérego zamierzajg Panistwo
uzyc¢ do jej zasilania, jest zgodny z typem gazu podanym na tabliczce
znamionowej. Jesli nie, nalezy odstgpi¢ od montazu.

Podtaczenie do instalacji gazowej powinno by¢ wykonane w taki
sposob, ktéry nie wywotuje naprezen w zadnym punkcie instalacji,
ani na zadnej czesci urzadzenia. Uzycie nadmiernego momentu
dokrecenia przy podtaczaniu ptyty (wiekszego niz 20Nm) lub pakut
do uszczelniania moze spowodowac uszkodzenie elementow

kuchenki lub nieszczelnos¢ drogi gazowe;j.

Przewéd gazowy nie moze znajdowac sie bezposrednio pod
obudowg palnikéw.

Przed przykreceniem przytagcza gazowego w ptytach nalezy
zamontowac filtr gazowy zgodnie z rysunkiem na str. 40.

Filtr gazowy znajduje sie pod korkiem zabezpieczajacym przytacze gazowe. Jezeli filtr podczas
eksploatacji ulegnie zabrudzeniu nalezy odkreci¢ przytacze gazowe, wyjaé, wyczyscic i
zamontowac filtr, przykrecié¢ przytacze gazowe tacznie ze sprawdzeniem szczelnosci przytacza
gazowego.

Ptyte kuchenng moze przystosowaé¢ do innego rodzaju gazu wytgcznie instalator z
uprawnieniami gazowniczymi.

Tryb postepowania w takim przypadku szczegétowo opisano w punkcie 6.3 niniejszej
instrukcji. W przypadku watpliwosci, co do rodzaju gazu dostarczanego do Panstwa
siecig, prosimy o kontakt z miejscowym dystrybutorem gazu.
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6.1. Informacje ogdlne

Czynnosci zwigzane z montazem, podtgczeniem kuchni do instalacji

gazowej i elektrycznej oraz dostosowaniem palnikéw do innego
rodzaju gazu moze wykonywac¢ tylko przeszkolony i uprawniony

instalator posiadajacy uprawnienia gazowe.

Pracownik dokonujacy instalacji, po zakonczeniu wszystkich czynnosci, powinien
potwierdzi¢ ich wykonanie (wykaz czynnosci, data, podpis i pieczatka firmowa) w
karcie gwarancyjnej kuchni oraz w swiadectwie podiaczenia, co jest podstawg do
zachowania gwarancji i rekojmi na zakupiong kuchnie. W innym wypadku karta
gwarancyjna bedzie niewazna.
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Przed przystgpieniem do montazu oraz przytgczeniem kuchni do instalacji gazowe;j i
elektrycznej instalator powinien sprawdzi¢, czy:

o pomieszczenie, w ktérym bedzie uzytkowana kuchnia, spetnia wymagania
polskich norm i przepiséw,

o instalacja gazowa i elektryczna sg wykonane zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami.

Instalator po zamontowaniu kuchni musi dokonac pierwszego jej uruchomienia. Przy
pierwszym uruchomieniu lub wymianie butli gazowej moze wystgpic¢ zjawisko fukania
na wylocie spalin. Jest to zjawisko normalne, spowodowane zagazowywaniem sie
przewodoéw gazowych oraz palnika. Ustepuje samoistnie po pierwszym uruchomieniu.

6.2. Czynnosci wstepne

Podczas instalowania potaczenia gazowego do urzadzenia, uzyj
przedtuzki potaczeniowej L = 40 mm, jak pokazano na ponizszym
obrazku. Nieuzycie przedtuzki moze spowodowac¢ nadmierne

nagrzewanie sie pofgczenia gazowego oraz utrate gwarancji na
urzadzenie

Pierwsze uruchomienie kuchni przeprowadza uprawniony instalator. Po przytgczeniu
do instalacji gazowej i osadzeniu ptyty w blacie nalezy sprawdzi¢ szczelnosé przytacza
gazu.

Jezeli nad kuchnig montowany jest okap, minimalna odlegto$¢ miedzy szybg ceramiczng
kuchni a okapem nie moze by¢ mniejsza niz 750 mm..
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Przy pierwszym uruchomieniu — z uwagi na wypalanie sie smaréw
konserwujacych — nalezy otworzy¢ okno, zapewniajac lepszg
wymiane powietrza w pomieszczeniu kuchennym i wydostanie sie
nieprzyjemnych zapachow.

Przed uruchomieniem ptyty kuchennej podtgczonej do zrédta gazu (w sposdb opisany w
punkcie 6.) nalezy:

¢ Wtozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego zasilacza do gniazdka elektrycznego w instalacji
domowej, a kabel niskonapieciowy 12V zakonczony okragtym wtykiem umiesci¢ w
gniezdzie zasilania kuchni. Znajduje sie ono od spodu urzadzenia (poz. 9 na rys. 1.2),

e Otworzy¢ zawor odcinajgcy doptyw gazu do kuchni. Po podtgczeniu pradu kuchnia jest
gotowa do pracy, co sygnalizowane jest punktem $wietlnym (poz. 7 na rys. 1.5),

® Po dotknieciu palcem gtéwnego wtgcznika kuchni (poz. 8 na rys. 1.5) jego wskaznik
gasnie, kuchnia jest gotowa do przyjmowania polecen, a wszystkie wskazniki (poz. 5, 6
na rys. 1.5) przez 3 sekundy wyswietlajg wartosc¢ ,0”. Jezeli nie podejmiemy dalszych
dziatan, po tym czasie sterownik kuchni przechodzi w stan oczekiwania, wskazniki
cyfrowe mocy palnikdw gasng, a wskaznik wtgcznika ptyty kuchennej zapala sie
ponownie.

6.3. Dostosowanie kuchni do innego rodzaju gazu

Wymiane dysz moze przeprowadzi¢ tylko osoba z odpowiednimi
uprawnieniami gazowymi.

W przypadku niedostosowania kuchenki do dostarczanego gazu
moze nastgpi¢ spadek wydajnosci palnikow (kiedy dysze beda za

mate) lub ptomien bedzie za duzy, co moze spowodowac
niebezpieczenstwo dla uzytkownika (kiedy dysze bedg za duze).

W przypadku niedostosowania kuchenki do dostarczanego gazu moze nastgpic spadek
wydajnosci palnikow (kiedy dysze beda za mate) lub ptomien bedzie za duzy, co moze
spowodowac niebezpieczenstwo dla uzytkownika (kiedy dysze bedg za duze).

W ptytach gazowych SOLGAZ stosowane s3 trzy rodzaje palnikbw o réinych
srednicach: mate (13 cm), srednie (16 cm) oraz duze (20 cm).
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Palniki posiadaja przestony powietrza, ktére reguluja doptyw tlenu do palnikéw
zapewniajac optymalne proporcje do spalania konkretnego gazu.

)l )] 3

o Mo Ly

Rys. & Dysza gazowa

1 - przesfona 3 - odlegiogt pomiedzy rurks a przesfong podana
2 - rurka palnika w tabelca ponize)

Przestony i dysze nalezy ustawi¢ zgodnie z ponizszymi tabelami.

Tabela 1. Tabela dla kuchni GPC 3+1 oraz GPC 4+2

Odlegtos¢ przestony od krawedzi rury i wymiary dysz (mm)
. Maty palnik Sredni palnik Duzy palnik

Rodzaj gazu

Dysza | Przestona Dysza Przestona | Dysza Przestona
G20 Brak
[20 mbar] 0.75 10 0.95 11 1,16 przestony
G30 (LPG) Brak
[37 mbar] 0.45 5 0.60 10 0.70 przestony
G27 (41,5)
[20 mbar] 0.85 5 1.10 8 1.37 15
GZ 35 (G2.350)
[13 mbar] 1.00 5 1.40 10 1.70 15
G31

Brak Brak

Propan37) 0.50 10 0.65 0.75
[37 mbar] przestony przestony

46



Tabela 2. Tabela dla kuchni GPC 2+1 oraz GPC 4+1, GPC 4-60E

Odlegtos¢ przestony od krawedzi rury i wymiary dysz (mm)

Rodzaj gazu Maty palnik Sredni palnik
Dysza Przestona Dysza Przestona
G20 [20 mbar] 0.75 10 0.95 11
G30 (LPG) [37 mbar] 0.45 5 0.60 10
G27 (41,5) [20 mbar] 0.85 5 1.10 8
GZ 35 (G2.350) 1.00 5 1.40 10
[13 mbar]
G31 (Propan30) Brak
[30 mbar] 0.52 10 0.65 przestony
G31 (Propan37) Brak
[37 mbar] 0.50 10 0.65 przestony
G25 [25 mbar] 0.75 10 0.95 11

Na podstawie certyfikatu nr GAR1450CT0023 z dnia 22-05-2018.

Tabela 3. Tabela dla kuchni z linii GPCs (OPTIMEX, PURE)

Odlegtosé przestony od krawedzi rury i wymiary dysz (mm)

Rodzaj gazu Maty palnik Sredni palnik Duzy palnik
Dysza | Przestona Dysza |Przestona| Dysza Przestona
Brak
G20 [20 mbar] 0.75 5 0.95 9 1.16 przestony
G30 (LPG) [30 mbar]|  0.45 4 0.60 10 0.75 Brak
( ) [30 mbar] ’ ’ ’ przestony
G30 (LPG) [37 mbar]|  0.45 5 0.60 10 0.70 Brak
( ) [37 mbar] : : ’ przestony
Brak
G25 [25 mbar] 0.75 5 0.95 9 1.16 przestony
G27 (41,5) [20 mbar] | 0.90 5 1.20 8 1.37 15
z 2.
GZ 35 (G2.350) 1.00 5 1.35 8 1.70 Brak
[13 mbar] przestony
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G31 (Propan30) [30 | 0.52 10 0,65 Brak 0.75 Brak
mbar] przestony przestony
G31 (Propan37) [37 | 0.50 10 0.60 10 0.75 Brak
mbar] przestony

Na podstawie certyfikatu nr E-30-01115-18 z dnia 31-10-2018.

Tabela 4. Tabela kategorii gazowych dla serii GPC
(GPC 2T, GPC 3T, GPC 4T, GPC 4-60)

Kraj przeznaczenia Kraj przeznaczenia Cisnienie zasilania
(Destination country) (Appliance categorie) (Supply pressure)(mbar)
PL 112ELwLs3B/PP 20, 20, 13; 37, 37
CH, CZ, ES, GB, GR, IE 112H3P 20; 37

AT, DK, FI, IS, IT, LU, PT, SE, SK, 124 20

S,

TR

DE 12E 20

BE, BG, FR, HR, LT, NL, PT 13P 37

FI, NL, RO 13p 30

UE (fodzie | pojazdy

turystyczne) EU (boats and 13p 30
recreational vehicles)
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Tabela 5. Tabela kategorii gazowych dla serii OPTIMEX oraz PURE
(GPCs 2+1, GPCs 3+1, GPCs 4+1, GPCs 4+2)

Kraj przeznaczenia
(Destination country)

Kraj przeznaczenia
(Appliance categorie)

Cisnienie zasilania
(Supply pressure)(mbar)

DE, PL, RO 12E 20
BE,FR I2E+ 20/25
AT, BG, CH, CY, CZ, DK, HR, EE,

ES, FI, GB, GR, IE, IT, LT, LV, NO, 124 20
PT, RO, SE, SI, SK, LU, NL, FR, TR

NL, FR 121 25
PL 12Ls 13
PL 12Lw 20
BG, CY, CZ, DK, HR, EE, FI, GR,

HU, IT, LT, LV, MT, NL, NO, RO, 38/p 30
SE, SI, SK, GB, BE, TR, PT,

FR

PL 138/p 37
AT, DE, FI, NL, RO, GB, DE,

CH, BE,NO 13 30
CH, CZ,ES, GB, GR, IE, RO, SI,

SK, TR, BE, FR, IT, LT, HR, PT, NL, 3p 37
PL, NO

BE, FR 112e+3P 20/25, 27
PL 112ELwLs3P(B/P) 20, 20, 13, 37, 37
BG, CY, CZ, DK, HR, EE, FI, GR,

IT, LT, LV, NO, RO, SE, SI, SK, TR LI 20,30
CH, CZ,ES, GB, GR, IE, RO,

SI,SK, FR, IT, HR, LT, PT 12H3p 20,37
NL, FR 112138/pP 25, 30
UE — pojazdy rekreacyjne

(przyczepy kempingowe) i todzie 13p

(EU — leisure accommodation 30/37
vehicles and boats)

UE — pojazdy rekreacyjne

(przyczepy kempingowe) i todzie 138/P

(EU — leisure accommodati on 30/37

vehicles and boats)
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6.4. Instalacja gazowa

Nasze kuchnie, tak jak tradycyjne kuchenki, majg pionowy kréciec przytgczeniowy
zakoriczony gwintem wewnetrznym R %” (ISO 7-R1/2), ktory umozliwia przytaczenie do
instalacji gazowej. Zalecamy przytaczenie kuchni do instalacji gazowej za pomoca
przytgcza elastycznego posiadajgcego certyfikat bezpieczenstwa.

Dotyczy to ptyt GPC i GPCs (OPTIMEX, PURE) - instalacja zasilajaca
kuchnie z sieci gazowej powinna posiada¢ zawor odcinajgcy doptyw

E] gazu. Do ptyty gazowej GPC i GPCs (OPTIMEX, PURE) dodano filtr
(znajduje sie on pod korkiem zabezpieczajgcym przytacze). Jego
montaz zapewni systemowi droznos¢ i wydajne dziatanie.

W przypadku zasilania kuchni gazem ptynnym z butli gazowej, podtgczamy jg przy
pomocy krééca 10/R1/2” Na zaworze butli mocujemy reduktor. Reduktor z kuchnig
taczymy wezem elastycznym do gazéw ptynnych (o maks. dtugosci do 3 m) z
zamocowanymi na obu koricach opaskami.

Reduktor oraz waz elastyczny powinny posiadaé certyfikat
bezpieczenstwa.

Na uzytkowniku kuchni spoczywa obowigzek wymiany elementédw przytaczeniowych o
ograniczonym okresie uzytkowania.

Przewdd gietki zasilajgcy kuchnie powinien by¢ zamontowany w taki sposdb, by nie
stykat sie z czesciami ruchomymi segmentu obudowy (np. szufladg) i nie przechodzit
przez przestrzen, w ktdrej nie ma wystarczajacego miejsca. W3z nalezy poprowadzi¢ w
taki sposdb, by nie posiadat zagie¢, ktére mogtyby skutkowaé nieprawidtowym
przeptywem gazu i nie stykat sie z nagrzanymi elementami obudowy kuchni oraz innych
urzadzen, np. piekarnika.

urzadzen gazowych do butli z gazem ptynnym w budynkach, ktére

@ Przepisy prawne obowigzujgce w Polsce zabraniajg przytgczania
posiadajg instalacje zasilang z sieci gazowej (DU Nr 75 rozdziat 7).
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Czynnosci zwigzane z zainstalowaniem kuchni ze wzgledu na
bezpieczenstwo uzytkownika powinien wykonywaé uprawniony

instalator urzadzen gazowych!

6.5. Instalacja elektryczna

Ptyty gazowe z rodziny GPC i GPCs (OPTIMEX, PURE) nalezy, poprzez dotgczony zasilacz,
podtaczy¢ do gniazdka elektrycznego 230 V AC. Gniazdo instalacji elektrycznej powinno
by¢ wyposazone w bolec ochronny i nie moze by¢ usytuowane bezposrednio nad
kuchnia. Powinno znajdowac sie w odlegtosci nie mniejszej niz 10 cm od boku kuchni i
co najmniej 10 cm powyzej goérnej ptaszczyzny ptyty, bezwzglednie poza obszarem
oddziatywania goracych spalin wyptywajgcych z tytu kuchni. Ponadto nalezy przewidziec
odpowiednio wentylowane miejsce na zasilacz.

Przewdd zasilania z sieci oraz przewdd doprowadzajgcy prad do kuchni nalezy
poprowadzi¢ tak, aby nie stykaty sie z nagrzanymi elementami spodu kuchni ani
zainstalowanych pod nig urzadzen wytwarzajacych ciepto.
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Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wymagania przepisow
i norm europejskich. Produkty posiadajg certyfikat (GPC - GAR1450CT0023 oraz GPCs -
E-30-01115-18) wydany przez upowaznione jednostki.
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KARTA GWARANCYJNA

GAZOWA PLYTA CERAMICZNA typu GPC/OPTIMEX/PURE
WARUNKI GWARANCIJI

Dla bezpieczeistwa uzytkowania i waznosci niniejszej gwarancji gazowa ptyta
ceramiczna powinna byc¢ bezwzglednie zainstalowana przez uprawnionego instalatora
instalacji gazowych. Instalowanie w miejscu uzytkowania odbywa sie na koszt
uzytkownika.

Gazowa plyta ceramiczna przeznaczona jest wytgcznie do uzytku w indywidualnych
gospodarstwach domowych.

Uzywanie wyrobu powinno przebiega¢ zgodnie z Instrukcjg Obstugi dofaczong do
opakowania, oraz zasilane pradem poprzez dostarczany przez producenta zasilacz.

Producent zapewnia poprawne dziatanie wyrobu przez okres 24 miesiecy liczony od
daty zakupu.

Usuniecie wady w poprawnym dziataniu wyrobu nastgpi w ciggu 14 dni roboczych
liczonych od momentu zgtoszenia i udostepnienia. Gwarancja ulega przedtuzeniu o czas
uptywajacy od daty zgtoszenia do dnia przekazania uzytkownikowi wyrobu wolnego od
wad. W przypadkach szczegdlnie uzasadnionych, gdy naprawe nalezy wykona¢ w
siedzibie producenta reklamacja zostanie zatatwiona w ciggu 21 roboczych. Kuchnia do
naprawy powinna by¢ przestana kompletna w oryginalnym opakowaniu, zabezpieczona
na czas transportu razem z gwarancjg i zasilaczem. Zanieczyszczenia powstate w czasie
eksploatacji kuchni powinny by¢ usuniete przez uzytkownika. Koszty przesytki ponosi
gwarant.
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Gwarant zwolniony jest z odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji za wady:
¢ spowodowane wadliwym uzytkowaniem;
* wykonania przerdbek i napraw we wtasnym zakresie;
¢ wynikajace z niewtasciwych parametréw gazu zasilajgcego kuchnie lub podtaczenia
do innego niz fabrycznie ustawiony;
¢ wynikajgce z braku odpowiednich wpisdw w karcie gwarancyjnej oraz Swiadectwie
podtaczenia;
* zastosowania innego niz sugerowany przez producenta zasilacz;
e uszkodzenia ptyty ceramicznej i dekoracyjnych kratek wylotu spalin wynikajace z
uzytkowania nie wchodzg w zakres gwarancji;
¢ spowodowane poprzez ustawianie naczyn na panelu dotykowym lub stosowanie
naczyn o znacznie wiekszej srednicy dna niz wyznaczone pole;
* powstate w wyniku wypadkow losowych, zdarzen naturalnych, przepie¢ w sieci
zasilajacej, wytadowan atmosferycznych lub jakiegokolwiek innego powodu
bedacego dziataniem sity wyzszej;
¢ wynikajace z braku wentylacji w szafce, w ktérej zamontowana jest ptyta gazowa.

Kupujacy ma prawo w czasie trwania gwarancji domagac sie wymiany niesprawnego
sprzetu na wolny od wad, jezeli na podstawie orzeczenia osoby reprezentujgcej
gwaranta lub dziatajgcego w jego imieniu w uzytkowanym sprzecie ujawni sie wada
niemozliwa do usuniecia. Zastrzega sie utrate prawa do wymiany, jezeli stwierdzone
zostang uszkodzenia mechaniczne i chemiczne lub inne $wiadczace o nieprawidtowym
uzytkowaniu lub konserwacji. Wymiana nie przystuguje w przypadku zakupu wyrobu
przecenionego.

W przypadku bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego, z powodu braku wystepowania
wady lub jej powstania wskutek niewfasciwego uzytkowania gwarant odmawia
wykonania bezptatnej naprawy gwarancyjnej przedstawiajgc pisemne uzasadnienie
swojego stanowiska. W takim przypadku mozliwa jest naprawa odptatna po ustaleniu i
zaakceptowaniu kosztow przez zainteresowane strony.

Za naprawe gwarancyjng nie uwaza sie regulacji urzadzenia zwigzanego z
przystosowaniem do innego rodzaju gazu niz ustawiony fabrycznie. Prace te wykonuje
uprawniony instalator. Sposdb przystosowania do innego rodzaju gazu podano w
instrukcji obstugi.

Niniejsza karta gwarancyjna jest wazna jesli urzadzenie zostato zainstalowane przez
osobe z odpowiednimi uprawnieniami. Nie moze zawieraé skreslen, nieczytelnych
wpiséw i poprawek tekstu.
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Zgtoszenia napraw gwarancyjnych prosimy kierowa¢ do naszego Serwisu Technicznego
w dowolnej formie z podaniem danych adresowych, nr. seryjnego i krétkiego opisu
zaistniatej niesprawnosci. Pracownik serwisu wytypuje wtasciwy dla miejsca Pafstwa
zamieszkania punkt serwisowy. Kontakt z serwisem technicznym producenta podany
jest na koncu gwarancji oraz na stronie internetowej gwaranta www.solgaz.eu.

Producent zapewnia nieodpfatng naprawe wyrobu przez okres 24 miesiecy liczony od
daty zakupu w przypadku zakupu towaru przez klienta indywidualnego. W przypadku
zakupu na firme okres gwarancji wynosi 12 miesiecy.

Po uptywie gwarancji producent wykonuje naprawy odptatnie, po ustaleniu zakresu i
kosztow

naprawy z zainteresowanym.
W przypadku zgubienia karty gwarancyjnej duplikatu i kopi nie wydaje sie.
Serwis gwarancyjny obowigzuje tylko na terenie Polski.

Gwarancja jest wazna wraz z dowodem zakupu.
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W sprawach nieuregulowanych niniejszag Karta Gwarancyjna majg zastosowanie
obowigzujgce przepisy prawa, a w szczegdlnosci postanowienia Ustawy z dnia
30.05.2014 o prawach konsumenta opublikowane w Dz.U. 2014 poz. 827, oraz
przepisy ujete w Art. 577 do 581 par.1 Kodeksu Cywilnego.

W przypadku wystgpienia nieprawidtowej pracy ptyty gazowej prosimy o zaprzestanie
uzytkowania i kontakt z naszym Centrum Serwisowym serwis@solgaz.com.pl lub
biuro@solgaz.com.pl tel. +48 515 020 434

Wiecej informacji: www.solgaz.eu

Podfaczenia kuchni — gazowej ptyty ceramicznej do Zrédta gazu dokonuje
instalator z uprawnieniami do obstugi urzadzen gazowych.

Urzadzenia tego nie podtacza sie do przewoddw odprowadzajacych spaliny.
Powinno by¢ zainstalowane i przytgczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawnymi.

W przypadku pekniecia szyby ptyty grzejnej nalezy natychmiast wyfaczyc
wszystkie palniki i odiaczy¢ zasilanie gazowe i elektryczne. Nie dotyka¢
powierzchni urzadzenia. Nie uzywac urzadzenia.

Prosimy rowniez zachowac ostroznosc przy obstudze kuchni. Nie dotykac ani nie
przemieszcza¢ znajdujacych sie w tylnej czesci kuchni kratek wylotu spalin w
czasie pracy kuchni i zaraz po jej zakonczeniu.

56



Regulamin ,,7 lat gwarancji na palniki”

W ramach niniejszego regulaminu Solgaz sp. z 0. o. (ul. Towarowa 28A, 58-100 Swidnica,
NIP: 882-19-02-268) udziela 7-letniej gwarancji na palniki w nowych Ceramicznych
Ptytach Gazowych marki SOLGAZ z oznaczeniem modelowym: GPC-2, GPC-3, GPC-4,
GPC 4-60, GPCs 2+1, GPCs 3+1, GPCs 4+1, GPCs 4+2 na warunkach wskazanych ponizej.

Niniejszy regulamin nie wytacza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajgcych z przepisdow o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej. Nie wptywa takze na
Gwarancje (i jej warunki) udzielong na ptyty gazowe marki Solgaz w Karcie Gwarancyjnej
dotgczanej do urzadzenia. Korzystanie z uprawnien nabytych w ramach niniejszego
regulaminu jest dobrowolne.

1. Regulamin obowigzuje wyfacznie na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

2. Gwarancja na palniki dotyczy Gazowych Ptyt Ceramicznych marki SOLGAZ z
oznaczeniem modelowym: GPC-2, GPC-3, GPC-4, GPC 4-60, GPCs 2+1, GPCs 3+1, GPCs
4+1, GPCs 4+2 eksploatowanych wytgcznie w warunkach domowych.

3. W przypadku awarii palnika/palnikéw gwarancja obejmuje bezptatng wymiane
lub naprawe palnikéw w okresie 7 lat od daty dokonania zakupu urzadzenia.

4, llekro¢ w umowie tej pada stowo palnik odnosi sie ono do urzadzen
sktadajacych sie na budowe kazdego palnika uzytego w Ceramicznych Ptytach Gazowych
marki SOLGAZ, tj.: puszka palnika, ptytka ceramiczna, uszczelka kaolinowa, pierscien
palnika, przewdd gazowy, trzpien, tulejka, sondy: jonizujgce, zapalajgce oraz masowe.

5. Gwarancja nie obejmuje wymiany palnika, ktérego awaria powstata w wyniku:
a) uszkodzen bedacych wynikiem niewtasciwego uzytkowania, niezgodnego z
instrukcjg obstugi i przeznaczeniem tego rodzaju urzgdzenia,

b) uszkodzen powstatych w skutek napraw lub konserwacji wykonanych przez
nieautoryzowany serwis.

c) uszkodzen bedacych wynikiem wypadkdéw, zdarzer naturalnych, przepie¢ w

sieci zasilajacej, wytadowan atmosferycznych, lub jakiegokolwiek innego powodu
bedacego dziataniem sity wyzszej.

6. Gwarancja jest przypisana do modelu urzadzenia na podstawie numeru
seryjnego oraz daty zakupu widniejgcej na dowodzie zakupu.
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7. Podstawa dochodzenia roszczenia gwarancyjnego jest karta gwarancyjna
podbita przez uprawnionego instalatora oraz dowdd zakupu zawierajacy date zakupu
i/lub wydania. Aktualny kontakt do serwisu gwarancyjnego znajduje sie na stronie
www.solgaz.eu.

8. Swiadczenie gwarancji wynikajace z warunkdw niniejszego Regulaminu bedzie
realizowane w taki sposéb, ze w razie wystapienia objetej gwarancjg wady palnika,
wadliwe urzadzenie (tj. element palnika) zostanie, wedtug wyboru gwaranta,
naprawione w miejscu jego zamontowania lub zastgpione sprawnym technicznie
jednakowym urzadzeniem.

9. Liczac od trzeciego roku obowigzywania gwarancji na warunkach okreslonych
w niniejszym Regulaminie, koszty dojazdu oraz koszty roboczogodzin serwisanta, jakie
powstang w zwigzku z naprawg lub wymiang palnika na nowy, zostang zafakturowane
beneficjentowi gwarancji po stawkach obowigzujgcych w chwili sktadania reklamacji.
Beneficjent gwarancji zostanie poinformowany o wysokosci kosztow zwigzanych z
naprawg lub wymiang palnika w momencie sktadania reklamacji. Zlecenie zostanie
przyjete do realizacji po akceptacji wysokosci kosztow i otrzymaniu na nie zgody
beneficjenta gwarancji. Wymienione czesci lub sprzet przechodza na wtasnosc
gwaranta.

10. Pisemna reklamacja powinna zawiera¢: imie i nazwisko, dane kontaktowe jak
réwniez opis i wskazania przyczyny reklamacji.

11. Regulamin dostepny jest w siedzibie Organizatora oraz na stronie
www.solgaz.eu

12. W sprawach nieuregulowanych niniejszym Regulaminem lub w razie
watpliwosci interpretacyjnych w zakresie jego tresci, dokumentem nadrzednym jest
podstawowa, dwuletnia gwarancja udzielona na palniki okreslone w pkt. 2. W sprawach
nieuregulowanych w dokumentach gwarancyjnych, zastosowanie beda miaty przepisy
kodeksu cywilnego.
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Data Szczegéto Data oddania Przedtuzenie Pieczeé i .
Lp. przyjecia do wy opis po naprawie gwarancji do podpis Uwagi
naprawy naprawy /data/
1.
2.
3.
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solgaz.eu

Infolinia (8:00-18:00):

Solgaz Sp. z 0.0. ul. . +48515020420
Towarowa 28A

58-100 Swidnica €1 facebook.com/solgaz
NIP: 882-19-02-268 8 twitter.com/SolgazPolska
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